
Datum: 15/05/20

Del. broj: IU-O-74

Stručno mišljenje

CENTAR ZA ISPITIVANJE NAMIRNICA  d.o.o.

Beograd, Zmaja od Noćaja 11, matični broj 07045905, PIB 100066891

tel: laboratorija 2625-077, računovodstvo 2626-241, direktor 2185-567

fax 2625-720, e-mail kontakt@cin.co.rs, web www.cin.co.rs
265-1630310003954-87 Raiffeisen Bank AD Beograd, 160-315578-62 Banca Intesa AD Beograd

250-1450000915770-49 Eurobank AD Beograd

Vrsta ispitivanja: Bezbednost hrane

Uzorak i identifikacioni broj:

IU-O-00140 Crazy Almond Cookie 46g; IU-O-00141 Crazy Coco Choco Cookie 48g; 

Podnosilac zahteva: Preduzeće za proizvodnju trgovinu i usluge EXPERTA PIRAMIDA DOO SEFKERINŽarka Zrenjanina 107 26203 

Sefkerin-Opovo

Datum završetka lab. ispitivanja: 15/05/20

Datum prijema: 07/05/20

Podaci o uzorku: Uzorci dostavljeni 07/05/20

Datum početka lab. ispitivanja: 07/05/20

Veza sa drugim dok:

IU-O-00140 Senzorsko ispitivanje, Fizičko hemijska ispitivanja, Mikrobiološka ispitivanja

IU-O-00141 Senzorsko ispitivanje, Fizičko hemijska ispitivanja, Mikrobiološka ispitivanja

Na osnovu rezultata laboratorijskih ispitivanja i stručnog razmatranja utvrđeno je da navedeni uzorci IU-O-00140 i IU-O-
00141 sa aspekta ispitivanih parametara ISPUNJAVAJU uslove propisane Zakonom o bezbednosti hrane (Sl. Glasnik RS 
41/09, 17/19), a u vezi Pravilnika o kvalitetu i drugim zahtevima za fine pekarske proizvode, žita za doručak i snek 
proizvode ("Sl. list SCG" br. 12/05, "Sl. glasnik RS" br. 43/13 - dr. pravilnik i "Sl. glasnik RS" br. 68/16 - dr. pravilnik) i 
Vodiča za primenu mikrobioloških kriterijuma za hranu (Prvo izdanje, Beograd, Jun 2011).

Rukovodilac laboratorije

Dr sc. med. Milan Simić, spec. hig.
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Rezultati laboratorijskih ispitivanja su dati u prilogu i čine sastavni deo stručnog mišljenja

Oznaka: CIN-LAB-7.8/O-2 Izdanje 1 od 3. Januara 2020.



Datum: 15/05/20

Del. broj: IU-O-74

Vrsta ispitivanja: Bezbednost hrane

Izveštaj o laboratorijskom ispitivanju

Uzorak i identifikacioni broj:

IU-O-00140 Crazy Almond Cookie 46g; IU-O-00141 Crazy Coco Choco Cookie 48g; 

Podnosilac zahteva: Preduzeće za proizvodnju trgovinu i usluge EXPERTA PIRAMIDA DOO SEFKERINŽarka Zrenjanina 107 26203 

Sefkerin-Opovo

Datum završetka lab. ispitivanja: 15/05/20

Datum prijema: 07/05/20

Veza sa drugim dok:

Podaci o uzorku: Uzorci dostavljeni 07/05/20

CENTAR ZA ISPITIVANJE NAMIRNICA  d.o.o.

Beograd, Zmaja od Noćaja 11, tel: laboratorija +381 11 2625-077

e-mail kontakt@cin.co.rs, web www.cin.co.rs

Podaci dobijeni od korisnika:

Datum početka lab. ispitivanja: 07/05/20

Rezultati ispitivanja se odnose na uzorak koji je ispitivan.

Centar za ispitivanje namirnica d.o.o. je odgovoran za sve informacije koje su date u izveštaju, osim informacija dobijenih od korisnika.

Centar za ispitivanje namirnica d.o.o. se odriče odgovornosti za validnost rezultata za čije iskazivanje su korišćeni podaci dobijeni od korisnika (**).

Kada Centar za ispitivanje namirnica d.o.o. nije odgovoran za fazu uzorkovanja, rezultati se primenjuju na uzorak onakav kakav je primljen.

Izveštaj ne sme da se reprodukuje "osim u celosti", bez odobrenja Centra za ispitivanje namirnica.

Korisnik: Preduzeće za proizvodnju trgovinu i usluge EXPERTA PIRAMIDA DOO SEFKERIN

Izjave:

IU-O-00140 Senzorsko ispitivanje, Fizičko hemijska ispitivanja, Mikrobiološka ispitivanja

IU-O-00141 Senzorsko ispitivanje, Fizičko hemijska ispitivanja, Mikrobiološka ispitivanja
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*) Predmet ispitivanja/Metoda se ne nalazi u obimu akreditacije laboratorije.  **) Informacije dobijene od korisnika.

Zabranjeno je isticanje imena "Centar za ispitivanje namirnica d.o.o." u tekstu deklaracije i u reklamne svrhe.

Oznaka: CIN-LAB-7.8/O-1 Izdanje 1 od 3. Januara 2020.



Datum: 15/05/20

Del. broj: IU-O-74

CENTAR ZA ISPITIVANJE NAMIRNICA  d.o.o.

Beograd, Zmaja od Noćaja 11, tel: laboratorija +381 11 2625-077

e-mail kontakt@cin.co.rs, web www.cin.co.rs

Rezultati ispitivanja:

Senzorno ispitivanje

Predmetni uzorak je desert na bazi testa od bademovog brašna, zaslađen kokosovim sirupom, sa dodatim kakao maslacem. Proizvod je  formiran u okrugle oblike, 
smeđe-žute boje, meke i porozne konzistencije, svojstvenog mirisa i ukusa, bez prisustva stranih primesa i senzorski vidljivih znakova kvarenja.

Metoda: SBM-03-001

Na osnovu rezultata ispitivanja uzorak je USAGLAŠEN sa članom 7, stav 1 Pravilnika o kvalitetu i drugim zahtevima za fine pekarske proizvode, žita za doručak i snek 
proizvode ("Sl. list SCG" br. 12/05, "Sl. glasnik RS" br. 43/13 - dr. pravilnik i "Sl. glasnik RS" br. 68/16 - dr. pravilnik), a u skladu sa proizvođačkom specifikacijom

Izjava o usaglašenosti:

Mikrobiološka ispitivanja

Parametar: Rezultat: Metoda:MDV1 2 3 4 5

Enterobacteriaceae (temp.inkubacije 
37°C) cfu/g

Zadovoljavajući SRPS EN ISO 21528-2:2017c=1, m=10, 
M=100

<10 <10<10 <10 <10

Kvasci i plesni (aw manje ili jednako od 
0.95) cfu/g

Zadovoljavajući SRPS ISO 21527-2:2011c=1, m=100, 
M=1000

<100 <100<100 <100 <100

MDV -  Vodič za primenu mikrobioloških kriterijuma za hranu (Prvo izdanje, Beograd, Jun 2011).

Na osnovu rezultata ispitivanja uzorak je USAGLAŠEN sa  Vodičem za primenu mikrobioloških kriterijuma za hranu (Prvo izdanje, Beograd, Jun 2011).

Fizičko hemijska ispitivanja

Parametar: Rezultat: (j. m.) Metoda:Ref. vrednost:

48,98 % Sl. List SRFJ br. 41/87 metoda 9
Mast ±2,94 min 5

Na osnovu rezultata ispitivanja uzorak je USAGLAŠEN sa članom 11,stav 2 Pravilnika o kvalitetu i drugim zahtevima za fine pekarske proizvode, žita za doručak i snek 
proizvode ("Sl. list SCG" br. 12/05, "Sl. glasnik RS" br. 43/13 - dr. Pravilnika i "Sl. glasnik RS" br. 68/16 - dr. pravilnik)

Izjava o usaglašenosti:

Uzorak: IU-O-00140 Crazy Almond Cookie 46g

Podaci o uzorku **

Uzorak: Crazy Almond Cookie 46g -Desert na bazi testa od badema
Originalno pakovanje: omot od plast mase i papira
Količina uzorka: 9 pak
Neto količina: 46g
Najbolje upotrebiti do: 22.01.2021.
Serija (LOT): 12204
Proizvodjač: za "Just Superior" doo, Beograd proizvodi "Experta Piramida" doo, Sefkerin

Uzorak je propisno dostavljen

Senzorno ispitivanje

Predmetni uzorak je desert na bazi testa od bademovog brašna, zaslađen kokosovim sirupom, sa  dodatim kokosovim brašnom i komadićima čokolade. Proizvod je  
formiran u okrugle oblike, smeđe-žute i braon  boje, meke i porozne konzistencije, svojstvenog mirisa i ukusa, bez prisustva stranih primesa i senzorski vidljivih znakova 
kvarenja.

Metoda: SBM-03-001

Na osnovu rezultata ispitivanja uzorak je USAGLAŠEN sa članom 7, stav 1 Pravilnika o kvalitetu i drugim zahtevima za fine pekarske proizvode, žita za doručak i snek 
proizvode ("Sl. list SCG" br. 12/05, "Sl. glasnik RS" br. 43/13 - dr. pravilnik i "Sl. glasnik RS" br. 68/16 - dr. pravilnik), a u skladu sa proizvođačkom specifikacijom

Izjava o usaglašenosti:

Fizičko hemijska ispitivanja

Uzorak: IU-O-00141 Crazy Coco Choco Cookie 48g

Podaci o uzorku **

Uzorak: Crazy Coco Choco Cookie 48g -Desert na bazi testa od badema
Originalno pakovanje: omot od plast mase i papira
Količina uzorka: 9 pak
Neto količina: 48g
Najbolje upotrebiti do: 24.01.2021.
Serija (LOT): 12404
Proizvodjač: za "Just Superior" doo, Beograd proizvodi "Experta Piramida" doo, Sefkerin

Uzorak je propisno dostavljen
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*) Predmet ispitivanja/Metoda se ne nalazi u obimu akreditacije laboratorije.  **) Informacije dobijene od korisnika.

Zabranjeno je isticanje imena "Centar za ispitivanje namirnica d.o.o." u tekstu deklaracije i u reklamne svrhe.

Oznaka: CIN-LAB-7.8/O-1 Izdanje 1 od 3. Januara 2020.



Datum: 15/05/20

Del. broj: IU-O-74

CENTAR ZA ISPITIVANJE NAMIRNICA  d.o.o.

Beograd, Zmaja od Noćaja 11, tel: laboratorija +381 11 2625-077

e-mail kontakt@cin.co.rs, web www.cin.co.rs

Mikrobiološka ispitivanja

Parametar: Rezultat: Metoda:MDV1 2 3 4 5

Enterobacteriaceae (temp.inkubacije 
37°C) cfu/g

Zadovoljavajući SRPS EN ISO 21528-2:2017c=1, m=10, 
M=100

<10 <10<10 <10 <10

Kvasci i plesni (aw manje ili jednako od 
0.95) cfu/g

Zadovoljavajući SRPS ISO 21527-2:2011c=1, m=100, 
M=1000

<100 <100<100 <100 <100

MDV -  Vodič za primenu mikrobioloških kriterijuma za hranu (Prvo izdanje, Beograd, Jun 2011).

Na osnovu rezultata ispitivanja uzorak je USAGLAŠEN sa  Vodičem za primenu mikrobioloških kriterijuma za hranu (Prvo izdanje, Beograd, Jun 2011).

Parametar: Rezultat: (j. m.) Metoda:Ref. vrednost:

45,31 % Sl. List SRFJ br. 41/87 metoda 9
Mast ±2,72 min 5

Na osnovu rezultata ispitivanja uzorak je USAGLAŠEN sa članom 11,stav 2 Pravilnika o kvalitetu i drugim zahtevima za fine pekarske proizvode, žita za doručak i snek 
proizvode ("Sl. list SCG" br. 12/05, "Sl. glasnik RS" br. 43/13 - dr. Pravilnika i "Sl. glasnik RS" br. 68/16 - dr. pravilnik)

Izjava o usaglašenosti:

Šef/Analitičar Odeljenja

*******   Kraj Izveštaja   *******

Rukovodilac laboratorije

Dr sc. med. Milan Simić, spec. hig.

Mr sc. teh. Vladimir Atić, dipl. ing. tehn.

Odeljenje za senzorske analize proizvoda biljnog porekla

Dr Kristina Lazarević, spec. hem. nauka

Hemijsko odeljenje

Dr sci vet. med. Marija M. Stojanović

Mikrobiološko odeljenje
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*) Predmet ispitivanja/Metoda se ne nalazi u obimu akreditacije laboratorije.  **) Informacije dobijene od korisnika.

Zabranjeno je isticanje imena "Centar za ispitivanje namirnica d.o.o." u tekstu deklaracije i u reklamne svrhe.

Oznaka: CIN-LAB-7.8/O-1 Izdanje 1 od 3. Januara 2020.


