
                                                  

           HACCP - Dokumentacija
         Dijagram toka tehnološkog 
              procesa proizvodnje
   CRAZY COCO CHOCO COOKIE

Datum: 21.12.2019.

Verzija:1.0   -   9/19

Šifra: DT – 05.

Stranica: 1.

Bademovo brasno(45.75%),kokos nektar(19.89%),kokos ulje(14.92%),kokos brašno(12.93%)
choco drops(6.28%)himalajska so(maksimum 0.24%), vanila(0.08%
                                                                   )

                                                                  

1b prijem ambalaže

Odpadna ambalaža

2 Skladištenje u deo magacina 

sirovina  namenjen za 

skladistenje organskih proizvoda

1a prijem sirovina

Članovi HACCP tima   _______________

                                      _______________

                                      _______________

3 Prijem sirovina u proizvodnju

       4 Odmeravanje sastojaka

                     5 Zamesi

      6 Oblikovanje testa ručno u 

okrugle biskvite precnika cc 75 mm 

I cc 10 mm debljine

8  reñanje u plehove za pečenje I 

stavljanje 3g choco drops na svaki

     9  Pečenje 15 minuta na 150C

10  Hlañenje minimum 45 minuta

 11  Pakovanje u primarnu ambalažu 

PP kesice

12 Pakovanje u tercijalno I 

komercijalno pakovanje – hromo 

karton + transportno pakovanje

13  Skladištenje u magacin gotovih   

                       proizvoda

        14  Distribucija proizvoda

Rukovodilac HACCP tima _______________

Skladištenje u magacin

 ambalaže

 zavarivanje PP kesice




