HACCP - Dokumentacija

Datum: 22.01.2019.

Dijagram toka tehnolo$kog Verzija:1.0

procesa proizvodnje

Sifra; HZ.14-3

VEGE CHOCO CREAM Stranica: 1.

RS-BIO-154

Kokosov sirup 60%, leSnik 35%, kakao prah 5%

la prijem sirovina

1b prijem ambalaze

Clanovi HACCP tima

2 Skladistenje u deo magacina
sirovina namenjen za

| skladistenje organskih proizvoda

J

3 Prijem sirovina u proizvodnju

4 Odmeravanje sastojaka

SkladiStenje u magacin
ambalaze

Odpadna ambalaza

>

5 Pecenje lesnika

A\

6 Mlevenje lednika na kamenom mlinu

A4

7 Sjedinjavanje svih sastojaka u meSatu

A4

8 Punjenje teglica od 212ml u punilici

L

09 Zatvaranje teglica

d

10 Etiketiranje teglica

12 Pakovanje u komercijalno
pakovanje — hromo karton +
transportno pakovanje

13 SkladiStenje u magacin gotovih
proizvoda

[

14 Distribucija proizvoda

|

Rukovodilac HACCP tima






