
Naziv proizvoda ORGANSKI KOLAČ NA BAZI BADEMA SA KOKOSOM I ČOKOLADOM

Trgovačko ime Crazy Coco Choco Cookie

Tarifni broj

Sastojci

Mleveni blanširani badem 45,8%*, kokosov 
sirup 20%*, hladno ceđeno kokosovo ulje 
15%*, kokosovo brašno 13%*, crna čokolada 
6%* (Arriba Nacional kakao buter 50%*, 
Arriba Nacional kakao prah 25%*, kokosov 
šecer 25%*) , himalajska so (0,2%), burbon 
vanila (<0,1%)*. *sertifikovano organski 
sastojci

Opis tehnološkog 
postupka 
proizvodnje

Prijem sirovina u proizvodnju → Zamešavanje sastojaka za testo i za čokoladu 
→ Hlađenje čokolade → Oblikovanje testa ručno u okrugle biskvite i dodavanje 
komadića čokolade → Ređanje u plehove za pečenje → Pečenje → Hlađenje 
minimum 45 minuta → Pakovanje u primarnu ambalažu PP kesice → Pakovanje 
u komercijalno pakovanje – hromo karton + transportno pakovanje

Parametar Tipični 
Rezultat

Mer.
Jed.

Dozvoljena
Vrednost

Primenjena 
metoda

Fizičke i hemijske 
karakteristike

Sadržaj soli 0,2 % -
FAAS, NMKL 
180:2005

Sadržaj masti 44,5 % -
SRPS EN ISO 
11085:2015

Sadržaj proteina 16 % -
SRPS ISO 
1871:2013

Sadržaj ugljenih 
hidrata

24,1 % - HEM-03-059

Sadržaj vlakana 9,3 % -

Mikrobiološke 
Karakteristike

Kvasci i plesni <100 cfu/g -
SRPS ISO 21527-
2:2011

Enterobacteriaceae <10 cfu/g -
SRPS EN ISO 
21528-2:2017

Organoleptičke 
Karakteristike

Boja Svetlo krem i braon boja Senzorna

Miris i ukus Karakterističan Senzorna

Sertifikati
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Napomena Crazy Coco Choco Cookie je fini pekarski proizvod na bazi testa od bademovog 
brašna, zaslađen kokosovim sirupom, sa dodatim kokosovim brašnom i 
komadićima čokolade, formiran u okrugle oblike, meke i porozne konzistencije 
i blago slatkog ukusa.

Poreklo Proizvedeno u Republici Srbiji

Pakovanje Proizvod se pakuje komadno u kesice pa u kutijice. Jedan komad ima neto 
težinu od 48±2g.

Uslovi čuvanja Čuvati na suvom mestu na sobnoj temperaturi. 

Rok trajanja 9 meseci nakon datuma proizvodnje.

Deklaracija proizvoda


