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Odpadna ambalaža

2 Skladištenje u deo magacina 

sirovina  namenjen za 

skladistenje organskih proizvoda

1a prijem sirovina

Članovi HACCP tima   _______________

                                      _______________

                                      _______________

3 Prijem sirovina u proizvodnju

       4 Odmeravanje sastojaka

12 Pakovanje u komercijalno 

pakovanje – hromo karton + 

transportno pakovanje

13  Skladištenje u magacin gotovih   

                       proizvoda

        14  Distribucija proizvoda

Rukovodilac HACCP tima _______________

Skladištenje u magacin

 ambalaže

1b prijem ambalaže

               5 Pečenje lešnika

6 Mlevenje lešnika na kamenom mlinu

7 Sjedinjavanje svih sastojaka u mešaču

8 Punjenje teglica od 212ml u punilici

09 Zatvaranje teglica

10 Etiketiranje teglica

Datum: 21.04.2020.

Šifra: HZ.18-3

           KETO VEGE CHOCO CREAM

Lešnik (79%), kakao prah (7,5%), kokosovo ulje (7,5%), kokosov protein (3%), stevija u prahu 98% rebA (0,02%).




