
                                                  

           HACCP - Dokumentacija
         Dijagram toka tehnološkog 
              procesa proizvodnje
        VEGE CHOCO GRANOLA  
                                  RS-BIO-154

Datum: 22.11.2018.

Verzija:1.0

Šifra: DT – 05/1.

Stranica: 1.

Odpadna ambalaža

2 Skladištenje u deo magacina 

sirovina  namenjen za 

skladistenje organskih proizvoda

1a prijem sirovina

Članovi HACCP tima   _______________

                                      _______________

                                      _______________

3 Prijem sirovina u proizvodnju

       4 Odmeravanje sastojaka

                     5 Zamesi

8  reñanje u plehove za pečenje

     9  Pečenje 10 minuta na 165C

10  Hlañenje minimum 45 minuta

 11  Pakovanje u primarnu ambalažu 

PP kesice

12 Pakovanje u komercijalno 

pakovanje – hromo karton + 

transportno pakovanje

13  Skladištenje u magacin gotovih   

                       proizvoda

        14  Distribucija proizvoda

Rukovodilac HACCP tima _______________

Skladištenje u magacin

 ambalaže

 zavarivanje PP kesice

1b prijem ambalaže

Ovsene pahuljice, seme suncokreta, lešnik, kokosov sirup, kokosovo ulje, kakao prah, himalajska so.




